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Muligheter
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Hva består muligheten i?



Norsk viltkjøtt er bærekraftig, naturlig og godt. Viltkjøtt 
er ikke klassifisert som rødt kjøtt. Det er ettertraktet 
med stort potensiale for økt verdiskaping og dermed 
flere arbeidsplasser i distriktene. 

«Det er gode muligheter for økt verdiskaping basert på 
jakt og viltkjøtt som tilleggsnæring i landbruket.» (S. 7 i 
«Handlingsplan for næringsutvikling basert på høstbare 
viltressurser» (2019).

Samfunnsaktører: Viltnæringen gir
lokale arbeidsplasser basert på en
naturlig ressurs



Gammel
jegertradisjon:

Matauke

Den nye generasjonen
jegere:

Sosialt fellesskap, 
opplevelse, helse og 
matauke mm. Nye og 

yngre jegere kommer til. 
Flere kvinnelige jegere

Jegerrollen er i endring



• Mye viltkjøtt til overs etter at jegeren har tatt sitt
• Jegeren ønsker i større grad enn tidligere at en

profesjonell aktør håndterer kjøttet som man selv skal
bruke

Økt behov for profesjonell håndtering av viltkjøtt



13

Forbrukerne ønsker annet kjøtt enn rødt kjøtt

Flere vegetarianere og flexitarianere

«Etterspørselen etter viltkjøtt er økende, og det bør være en 
målsetting å øke tilbudet av viltkjøtt til forbruker.» 

«Handlingsplan for næringsutvikling basert på høstbare viltressurser», 2019, s. 41. 

Vil vi spise mindre kjøtt?



Utfordringer og 
løsninger



Viltkjøtt til folket

Hvordan tilrettelegge for forutsigbare varestrømmer?

Hvordan få mer av viltkjøttet fra skogen til bordet?



Importert kjøtt i butikk og restaurant







Samarbeid som nøkkel for å 
utvikle en vitkjøttnæring i 

Norge
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